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Rediscover

　Local Ingredients

黒潮が育む鹿児島の海は鰹の大回遊と豊かな漁場
で知られキビナゴの美味しさも格別。一方、火山が生
んだシラス台地では世界最大級の桜島大根が育ち厳
しい自然が生み出す恵みがこの地の食文化を彩って
います。海と大地が織りなす鹿児島ならではの豊かな
味わいはまさに自然の恵みそのものです。

の食たより
ヱビスが贈る鹿
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660円（税込）

種子島産安納芋
鹿児島県南部にある「種
子島」の安納地区で栽培
されているサツマイモの品
種です。フルーツのような
甘みが特徴で熱を通すこ
とでさらに甘みがまします。

種子島産安納芋のゴルゴンゾーラ焼き

安納芋の甘さと
ゴルゴンゾーラの塩味が
絶妙に混じりあう
おつまみに最適な逸品です。

Tanegashima annō sweet potato
with gorgonzola

1,350円（税込）

かんぱち
鹿児島県はかんぱちの養
殖が日本一を誇ります。黒
潮の激しい潮流で育ってい
ることから筋肉が発達してお
り、コリっ、トロっとした食感
のコントラストが楽しめます。

錦江湾産かんぱちのカルパッチョ
 ～柚子胡椒ソース～

かんぱちの脂身を
柚子胡椒のピリッとした刺激で
サッパリ食べられる
カルパッチョに仕上げました。

Kinko Bay kanpachi
carpaccio
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黒豚とさつま知覧どり2種盛合せ
Black pork and chirando duo platter

ちらん

1,580円（税込）

さつま知覧どり
一般的に450日以上の
長期飼育され、強い歯
応えと非常にコクのある
味わいが特徴で、本来
の鶏肉の旨味を味わう
ことが出来ます。

あんのういも

あんのういも

きんこうわん

黒豚の甘い脂を感じられるようシンプルにグリルに。

さらに知覧どりの炭火焼と一緒に盛合せ、食べ比べが出来るようにしました。

霧島『桷志田食べる黒酢』と共に

お召し上がり下さい。

かくいだ
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錦江湾産かんぱちの陶板蒸し
Steamed Kinko Bay kanpachi on
ceramic plate

Ash-dried bonito and kibinago fragrant deep-fried dish

枕崎産なまり節クリームチーズ
Makurazaki  boiled and half-dried bonito
cream cheese

黒豚葱しゃぶ
Black pork and leek shabu-shabu

黒豚の旨みと甘みを
最大限に引き出すべく
しゃぶしゃぶに。
野菜と一緒にシンプルに
ポン酢で召し上がれ。

さつま揚げ3種盛合せ
Assorted satsuma-age

紅生姜（左）、つけあげ（中）、
実えんどうチーズ（右）の3種類。
鹿児島といえば
さつま揚げは外せません。

1,080円（税込） 800円（税込）

鹿児島県産の黒豚
にはさつまいもを
餌として与える厳
格なルールがあり、
肉質を向上させ
さっぱりとした旨み
と甘みを生み出し
ています。

魚のすり身に豆腐、地
酒、砂糖などを混ぜて油
で揚げた鹿児島県の郷
土料理です。全国的に
は「さつま揚げ」が一般
的ですが、ルーツである
鹿児島県では「つけあげ」
と呼ばれています。

桜島灰干し鰹腹皮ときびなごの
鹿児島魚介2種香味揚げ

かつお

770円（税込） 950円（税込） 1,400円（税込） お酒
このページの商品は
アルコールが
含まれています。

飲酒は20歳になってから。 お酒は楽しく適量で。 
飲酒運転は法律で禁止されています。 妊娠中や授乳期の飲酒は
胎児・乳児の発育に悪影響を与えるおそれがあります。

 Speciality 

  by Yebisubar

950円（税込）蒸すことでかんぱちの甘みが際立ちとろけるような
美味しさに。寒い冬に是非食べたい逸品です。

灰干し鰹の深い旨味ときびなごのカリカリ食感と
香ばしさが楽しめる贅沢な一皿です。

なまり節の特徴である燻製、濃い旨味、塩辛さ、
食感の四重奏がクリームチーズと相性抜群。
甘みの強い九州醤油で和えてまとめています。

桜島大根の唐揚げ
黒豚味噌掛け
Deep-fried sakurajima radish
with black pork miso

唐揚げにすることで外がカリっと中から
甘みがジュワっと溢れます。黒豚味噌で
更なるコクと甘みがプラスされます。

桜島大根
カブのような丸い形をした大き
な大根。火山灰土壌とミネラル
豊富な地下水で育つことで甘
みがとても強いのが特徴です。

黒豚味噌
鹿児島県産の黒豚を使用し、黒豚のコクと脂が
甘口の味噌に溶け込んでいる商品。
ご飯や野菜のディップ、豆富に乗せたりしても
相性抜群です。590円（税込）

まくらざき きんこうわん

※写真はイメージです。

きんかん

Kagoshima Kumquat draft

南さつまの黄金果実が奏でる芳醇なハーモニー。 

完熟金柑「黄金丸」の濃厚な甘みと香りが、

ビールに華やかな彩りを添えます。

おうごんまる

ねぎ
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