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Rediscover

　Local Ingredients

福島県は、コシヒカリなどの高品質な米と、会津牛・
川俣軍鶏などのブランド畜産物が豊富です。こづゆ、
喜多方ラーメン、会津味噌など伝統的な郷土料理と、
メヒカリなどの海産物も特徴。山海の豊かな恵みと
江戸時代から続く食文化が、福島の食を彩ります。
いわき常盤から届いた近海真蛸、目光、金目鯛を
はじめとした福島の山海が育んだ選りすぐりの食材を、
ヱビスとともにお楽しみください。

「いわき常磐もの」は暖流と寒流が交わる豊かな漁場で、
美味しい魚が獲れます。このマークは、その品質を高く
評価されてきたブランドのあかしです。
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2026年、
福島県は県政150周年、
サッポロビールは
創業150周年を迎えます
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料理×ヱビスビールが
生み出す多彩な味わい。
選び抜いた地場食材との
特別なマリアージュを
お愉しみください。

厳選食材
×

680円（税込）

フラガールトマト
いわき市で生ま
れた映画「フラ
ガール」にちなん
だ品種でとても甘
く、サクッとした食
感が特徴です。

琥珀ヱビスに漬けた
川俣シャモのグリル
Grilled Kawamata Gamkey Marinated in Kouyoku Yebisu Beer

かわまた

1,880円（税込）

琥珀ヱビスの複雑な味わいが川俣シャモ本来の
旨味をさらに引き立てます。シンプルにグリルでお楽しみ下さい。

かわまた

川俣町で毎日大切に育てている、
脂っぽくないのに深みのあるコク、
固すぎず柔らかすぎない適度な弾
力の肉質が特徴の地鶏です。

川俣シャモ
かわまた

金目鯛の唐揚げを、福島の郷土料理『いかにんじん』で
南蛮漬けに。ビールが進む逸品です。

金目鯛の
いかにんじん南蛮漬け
Alfonsino with Squid and Carrot  Nanban Marinade

フラガールトマトの爽やかさと
みずみずしさを、胡麻と
ごま油の香ばしいソースで
マリネ。大葉を合わせた、
香り豊かな逸品です。

Marinated Hula Girl Tomato 
with Shiso & Sesame Sauce

フラガールトマトの大葉マリネ
～胡麻ソース～
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刺身用の新鮮な目光を炙りシンプルにカルパッチョにしました。
脂ののりがよく淡白ながら濃厚な味わいが楽しめます。

目光の炙りカルパッチョ
Seared Mehistari Carpaccio

1,350円（税込）

めひかり

目光の身の柔らかさを活かした唐揚げ。
香ばしい衣と、ジューシーな旨味が味わえます。

目光の唐揚げ
Fried Mehistari

780円（税込）

めひかり

お酒
このページの商品は
アルコールが
含まれています。

飲酒は20歳になってから。 お酒は楽しく適量で。 
飲酒運転は法律で禁止されています。 妊娠中や授乳期の飲酒は
胎児・乳児の発育に悪影響を与えるおそれがあります。

980円（税込）

Fukushima 
Pink Concerto

青空と緑に包まれた福島の桃畑。
そよぐ風とともに広がる、果実のみずみずしい気配を感じる一杯に。
やさしい甘みと香りが重なり合う、
初夏にふさわしい軽やかな味わいです。

1,080円（税込）

エゴマ豚の深い味わいと旨味を、西京みその
優雅な甘みがさらに引き立てた逸品です。

うつくしまエゴマ豚の西京みそ焼き
Utukushima Egoma Pork Grilled with Saikyo Miso

Stir-Fried Octopus with 
Summer Vegetables and Garlic

1,250円（税込）

近海茶蛸を彩鮮やかな
夏野菜とサッと炒めました。
ガーリックの香りが食欲を引き立てます。

ちゃだこ

近海茶蛸と夏野菜のガーリック炒め
ちゃだこ

950円（税込）

近海茶蛸の弾力ある食感、噛めば噛むほど
旨味が広がります。ネギポン酢で涼やかな味わいです。

ちゃだこ

Octopus with Green Onion Ponzu

近海茶蛸のネギポン酢
ちゃだこ

近海茶蛸
常磐沖で水揚げされた近海真蛸
を生きたまま窯ゆでにしているため
鮮度抜群、さらにほうじ茶で茹で上
げることで風味も良くなっています。

ちゃだこ

福島県が5年の歳月をかけて技術
を確立した、オリジナルのブランド
ポーク。旨味の強い肉質と甘くてさ
らりとした良質な脂が特徴です。

うつくしまエゴマ豚

地場名物

※原材料の一部に桃を含む


