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「JOY OF LIVING－生きている喜びの提供－」を企業理念に、ビヤホール・レストランなどを運営している

株式会社サッポロライオン（本社・東京都渋谷区、社長・三宅祐一郎）は、全国のサッポロライオンチェーン

（一部店舗除く）でご利用いただけるポイントカード「club LION CARD」のポイントアップキャンペーンを

11 月 1 日(木) ～12 月 31 日(月)まで開催します。 

 

2018年もありがとうございました！ 

サッポロライオンからのお得な特典！ 
 

「club LION CARD」は、全国のサッポロライオ

ンチェーン（一部店舗を除く）でのご利用代金に

応じて、通常 100 円（税抜）毎に 5 ポイントが加

算され、累計 2,000 ポイントに達成すると、2,000

円分の割引サービス券が発行されるお得なポイン

トカードです。  

 

11月 1日(木)～12月 31日(月)はポイントアッ

プの「７ポイント」が加算されるため、通常 40,000

円（税抜）のご利用が必要なところ、28,600 円（税

抜）のお会計で 2,000 ポイントが貯まります。 

忘年会など団体様のご宴会であれば、お会計時

に「club LION CARD」をご利用いただくことをお

勧めします。 

 

【感謝祭特設ページ】 

https://www.ginzalion.jp/event/bounensai/ 

 

 
   

【実施期間】2018 年 11 月 1 日(木)～12 月 31 日(月)  ※最終営業日が各店舗異なります。 
 

【実施店舗】全国のサッポロライオンチェーン（一部店舗を除く）http://www.ginzalion.jp/clublion/shop.html 
 

【club LION CARD について】 http://www.ginzalion.jp/clublion/ 

 

 

今年も１年お疲れ様でした！幹事様に朗報！ 

サッポロライオンチェーンの感謝祭 

club LION CARD５％→７％ へ ポイントアップ 
11 月 1 日(木)～12 月 31 日(月) 期間限定！ 



サッポロライオンが用意する宴会コース 

サッポロライオンでは、「銀座ライオン」をはじめ、「GRANDE POLAIRE WINEBAR TOKYO」や「銀座ライ

オン安具楽 新宿センタービル店」などでも、忘年会にもぴったりな宴会コースをご用意します。旬の食材を

使ったお料理や、充実した飲み放題をお楽しみください。 

 

銀座ライオン【SEASONAL-シーズナル- コース】 
 

料理 7 品 3,000 円 (税込) 

 +飲み放題 120 分 2,000 円 (税込) 
 

・前菜 3 種盛合せ 

・ブリのカルパッチョ 

・フグの唐揚げ＆白子のフリット 

・ソーセージ 2 種盛合せ 

・牡蠣の白ワイン蒸し 

・合鴨のロースト 

・シーフードパエリア 
 

11 月 1 日(木) ～12 月 31 日(月)の期間中、お一人様

5,000 円以上のご予約をいただいたお客様に 6 名様ごと

にスパークリングワインを 1 本プレゼントいたします。 

 

対象店舗 
・新橋店・霞が関コモンゲート店・大手町ファーストスクエア店・大手町ビル店・秋葉原ラジオ会館店・上野西郷会
館店・羽田マーケットプレイス店・羽田空港店・新宿店・新宿センタービル店・新宿エルタワー店・池袋西口店・池
袋東口店・渋谷マークシティ店・アトレ恵比寿店・ゲートシティ大崎店・品川インターシティ店・青山一丁目店・山
王パークタワー店・相鉄店・横浜スカイビル店・さいたま新都心店 

 

GRANDE POLAIRE WINEBAR TOKYO 銀座コリドー街店 

【グランポレールコース】 
 
料理 8 品 3,000 円 (税込) 120 分飲み放題付 5,000 円 (税込) 

 

・海老とアボカドの冷製 

・禅（ZEN）パスタと岡山牽牛窓産ホワイトマッシュルーム 

・生ハムとサラミのタルトフランベ 

・7 種のスーパーフードのサラダ 

・石窯焼きパン 

・甘鯛のオーブン焼き バジル風味 

・信州米豚のグリル 葡萄のコンフィチュール添え 

・茄子のペンネ ア・ラ・ビアータ 

 

銀座ライオン安具楽 新宿センタービル店 
 
【選べるメインのお鍋（鶏ちゃんこ・もつ鍋） ぬくもりコース】 

料理 6 品 2,800 円（税込）120 分飲み放題付 4,500 円（税込） 
 
前菜 酒肴三種盛り 

刺身 まぐろ山掛け 

鍋物 鶏のちゃんこ鍋 または 博多もつ鍋  

揚物 氷下魚唐揚げ・あんこう唐揚げ 

酒肴 細巻き・きゅうり漬け  

食事 〆の麺  
 

※各コース仕入れ状況などにより内容と異なる場合がございます。 

以上 

この件に関するお問い合わせは、下記までお願いいたします。 

報道関係の方 経営戦略部（広報担当）TEL：03-5447-6193 / E-mail：sln.kouhou@sapporo-lion.com 

一般の方 お客様相談センター   TEL：0120-848-136  

※4 名盛イメージ 

※3 名盛イメージ 

※3 名盛・もつ鍋イメージ 


