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「Joy of Living－生きている喜びの提供－」を企業理念に、ビヤホール・レストランなどを運営して

いる株式会社サッポロライオン（本社・東京都中央区、社長・刀根義明）は、サッポロビール株式会社

（本社・東京都渋谷区、社長・尾賀真城）とともに、7 月 20 日（水）から 8 月 15 日（月）まで開催さ

れる「第 63 回さっぽろ夏まつり 福祉協賛さっぽろ大通ビアガーデン」の大通公園 8 丁目会場にて、本

年も「THE サッポロビヤガーデン」を営業いたします。 

 

「THE サッポロビヤガーデン」は、日差しの強い日中

や雨天時でも、快適に過ごしていただけるカラフルな屋

根の大型テントが特徴で、全天候に対応できるお席を約

960 席有します。その他、開放的なウッドベースのテラ

ス席などもあり、全てで約 2,500 席と大きな会場のビヤ

ガーデンです。また本年は、禁煙エリアを拡大します。 

 

 会場では、「サッポロ生ビール黒ラベル」をはじめ、北

海道限定のビール「サッポロクラシック」や「ヱビス プ

レミアムブラック」など各種生ビールを楽しめます。 

中でも、「THE サッポロビヤガーデン」でしか飲むことのできない「クラシック富良野シトラス」は、

販売時間と数量を限定しご提供します。また、今年はじめて登場する「ヱビス マイスター」も注目商品

であり、「クラシック富良野シトラス」と同じく、会場内に特設する「スペシャルビヤブース」にてお買

い求めいただけます。 

 またビールと相性の良いお料理を多数取り揃える他、北海道の魅力を発信する特別メニュー「ふるさ

とグルメキッチン」として、北海道各地の名産品を使用したメニューをご用意しています。 

 

 札幌の夏を「THE サッポロビヤガーデン」でお楽しみください。 

 

【店舗データ】 

店  名：THE サッポロビヤガーデン 

     ※イベントの総称は「第 63 回さっぽろ夏まつり 福祉協賛さっぽろ大通ビアガーデン」 

開催期間：2016 年 7 月 20 日（水）～8 月 15 日（月） 

営業時間：12：00～21：00（ラストオーダー20：45） 

※強風の場合は休業となる場合があります。 

場  所：北海道札幌市中央区大通西 8 丁目 

座 席 数：約 2,500 席（内テント席約 960 席） 

電  話：011-231-2611 ※7/14 開通予定 

約 2,500 席の巨大ビヤガーデンで札幌の夏を楽しむ！ 

大通公園 8 丁目「THE サッポロビヤガーデン」 
7 月 20 日から営業開始！ 

＜限定生ビール「クラシック富良野シトラス」を今年も販売＞ 

※本年の会場イメージ 



★注目ビールは数量限定「クラシック富良野シトラス」＆本年初登場「ヱビス マイスター」 

会場では、「サッポロ生ビール黒ラベル」をはじめ、

北海道限定のビール「サッポロクラシック」や「ヱ

ビス プレミアムブラック」など各種生ビールを楽し

めます。中でも注目は、当会場でしか飲むことので

きない数量限定の「クラシック富良野シトラス」と、

本年初登場の「ヱビス マイスター」です。 
 

「クラシック富良野シトラス」は、希少な富良野

産ホップ「富良野 Beauty」を一部使用した、夏に

ふさわしい清々しくほんのり柑橘系（シトラス）の

香りのする限定醸造のクラシックです。「THE サッ

ポロビヤガーデン」で毎年限定販売しており、大変

好評いただいています。本年は、平日 18:00 から、

土日は 14:00 及び 18:00 から、それぞれ数量限定で販売し、毎日なくなり次第販売終了となります。 
 

「ヱビス マイスター」は、本年 5 月に新登場したヱビスの最高峰ビールです。ヱビスを知り尽くし

た総勢 50 名超のサッポロビール社の技術者（匠）が結集し、厳しい品評を重ねることで、「ふくよかな

薫りと研ぎ澄まされたコク」を実現しました。ぜひ最高峰ヱビスをビヤガーデンでお楽しみください。 
 

【ピックアップドリンク】 

★サッポロ生ビール黒ラベル 小ジョッキ（500ml）550 円、10 リッター樽 11,500 円 

★サッポロクラシック 小ジョッキ（500ml）550 円、男前ジョッキ（1,000ml）1,100 円 

★クラシック富良野シトラス グラス（400ml）650 円 

★ヱビス マイスター グラス（360ml）650 円 

 

★おすすめ！ふるさとグルメキッチン 

ビールと相性の良いお料理を多数取り揃えています。中でも北海道の魅力を発信する特別メニュー「ふ

るさとグルメキッチン」として、北海道各地の名産品を使用したメニューをご用意しています。 
 

【ふるさとグルメキッチン】 

★＜網走市＞イカちぎり揚げ 500 円       ★＜新ひだか町＞幸王ボロニア 550 円 

★＜江別市＞江別の大豆でつくった生揚げ 500 円 ★＜釧路市・阿寒町＞ワカサギ味くらべ 500 円 

★＜安平町＞ホエー豚揚餃子 600 円 

 

 

 

 

 

 
 

※本リリース掲載価格は全て税込価格です。内容・価格については変更となる場合がございます。 

※価メニューは一例です。写真はイメージです。その他多彩にご用意しています。 
 

以上 

 

この件に関するお問い合わせは、下記までお願いいたします。 

報道関係の方 経営戦略部（西村 礼佳）TEL：03-6222-5183 / E-mail：sln.kouhou@sapporo-lion.com 

一般の方 お客様相談センター  TEL：0120-848-136  

※クラシック富良野シトラス ※ヱビス マイスター 


