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札幌ステラプレイスの「銀座ライオン」がリニューアル 
ローストビーフとパン食べ放題を楽しむカジュアルレストラン 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社サッポロライオン（本社・東京、社長・刀根義明）は、北海道・札幌駅南口の駅ビル「JR タワー」

に位置するショッピングモール「札幌ステラプレイス」内の「銀座ライオン」を、コンセプトや内装を一新し、

2014年11月1日（土）に「ザ・キッチン銀座ライオン 札幌ステラプレイス店」としてリニューアルオープン

します。 

 

「ザ・キッチン銀座ライオン」のおすすめメニューは、ジューシーな「ローストビーフ」です。遠赤外線効果

のグリラーで焼き上げるローストビーフは、余分な脂を落としお肉の旨味がギュッと凝縮され、表面は香ばしく、

中は柔らかな仕上がりの一品です。またローストビーフの他にも、ステーキやハンバーグ、オムライス、パスタ

など多彩なお食事メニューを取り揃え、店内で焼き上げるパンの食べ放題をセットでご提供します。 

 

札幌駅からも程近く、ショッピングの合間やお仕事帰りなどに立ち寄るには最適な、カジュアルだけどちょっ

と贅沢を味わえるレストランです。 

 

記 

 

店  名：ザ・キッチン銀座ライオン 札幌ステラプレイス店 

住  所：北海道札幌市中央区北5条西2‐5 JRタワー6F 

T  E  L：011‐209‐5115 

ｵｰﾌﾟﾝ日 ：2014年11月1日（土） 

営業時間：11：00～23：00（L.O.22：15） 

定 休 日：なし 

規  模：60.31坪／96席（全席禁煙） 

平均予算：昼1,500円／夜2,500円 

ホームページアドレス：http://r.gnavi.co.jp/h001217 

 

 

※店頭イメージパース ※商品イメージ写真 

http://r.gnavi.co.jp/h001217


 
 

■銀座ローストビーフ 

遠赤外線効果のグリラーで焼き上

げるローストビーフは、余分な脂を落

としお肉の旨味をギュッと凝縮し、表

面は香ばしく、中は柔らかくジューシ

ーな仕上がりの一品です。ソースは 2

種類ご用意し、「和風おろし」「グレー

ビー」のどちらかお好きなものを、更

にお肉は4種のサイズをご用意しまし

たので、お好みに合わせてお選びいた

だけます。 

なお、店内で焼くパンの食べ放題と

サラダもついて、ちょっと贅沢なお食

事をお楽しみいただけます。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※表示価格は全て税抜です。 

 

 

 

 木のぬくもりを感じる明るく温かみのある内装です。

入口には、ローストビーフと一緒にお楽しみいただきた

いワインをイメージした葡萄の蔦をあしらいました。 

高い天井の開放的な空間とゆったりとしたお席で、寛ぎ

の時間をお過ごしください。 

 また店内からはパンを焼く様子を見ることができ、焼

き上がったパンの香ばしい香りもお楽しみいただけます。 

 

 

 

以上 

 

この件に関するお問い合わせは、下記までお願いいたします。 

報道関係の方 経営戦略部（西村 礼佳）TEL：03-6222-5183 / E-mail：kouhou@sapporo-lion.co.jp 

一般の方 お客様相談センター   TEL：0120-848-136   

Interior Design 

 

Pickup Menu 

 

★プリンセスカット（約100ｇ）【パン食べ放題付】【サラダ付】1,430円 
★レギュラーカット（約150ｇ）【パン食べ放題付】【サラダ付】1,680円 
★クイーンカット（約200ｇ）【パン食べ放題付】【サラダ付】1,980円 
★キングカット（約300ｇ）【パン食べ放題付】【サラダ付】2,860円 
 

★サーロインステーキ（約150ｇ） 
【パン食べ放題付】【サラダ付】1,780円 

 

★トマト＆チーズオムライス 
【パン食べ放題付】980円 

 

★ハンバーグ 和風ソース 
【パン食べ放題付】1,180円 

 

mailto:kouhou@sapporo-lion.co.jp

