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ﾙﾐﾈ池袋｢ｲｹﾚｽ｣に「ザ・キッチン 銀座ライオン」がｵｰﾌﾟﾝ！ 
～銀座七丁目店では1日2回限定のﾛｰｽﾄﾋﾞー ﾌを、いつでも楽しめる新業態～ 
 

 

 

 

  
  
 

 

 

 
 
 

株式会社サッポロライオン（本社・東京、社長・山崎範夫）は、2012 年 3 月 27 日（火）、ルミネ池袋の

レストランフロア「イケレス」に、新業態「ＴＨＥ ＫＩＴＣＨＥＮ(ザ・キッチン) 銀座ライオン」をオープ

ンします。 
 
 「ザ・キッチン 銀座ライオン」は、ＵＳＡビーフのサーロイン・ローストビーフがメインのお店です。 

当店のローストビーフは、遠赤外線オーブンで焼き上げることで、余分な脂を落としお肉の旨味をギュッ

と凝縮した、やわらかでジューシーな一品です。外は香ばしく、中はローストビーフの特徴であるほんのり

と赤みを残す焼き上がりで、食欲をそそります。 

やわらかくジューシーなローストビーフと共にお楽しみいただくのは、新鮮野菜を取り揃えたサラダバー

と各種パンが食べ放題のブレッドバーです。 
 

 ちょっとリッチな気分を味わいながら、カジュアルな雰囲気でお食事をお腹いっぱい楽しめる、プチ贅沢

なレストランです。 

  

記 

 

店  名：ＴＨＥ
ザ

 ＫＩＴＣＨＥＮ
キ ッ チ ン

 銀座ライオン  ルミネ池袋店 

住  所：〒171－0021  

東京都豊島区西池袋1-11-1 ルミネ池袋8F 

T  E  L：03－5954－8282 

営業時間：11：00～23：00（LO22：00） 

     （ランチタイム 11：00～15：00） 

定 休 日：なし 

ｵｰﾌﾟﾝ日 ：2012年3月27日（火） 

規  模：35.9坪／62席（全席禁煙） 

平均予算：昼1,500円／夜2,500円  

ホームページアドレス： http://r.gnavi.co.jp/g176900/ 

 

 
（裏面もご覧下さい） 

 

http://r.gnavi.co.jp/g176900/


 
 
 サッポロライオンの基幹店舗である「ビヤホールライオン 銀座七丁目店」で、約 20 年間変わらず一番
人気で、毎日売切れ必至な料理が「ローストビーフ」です。今回オープンする「ザ・キッチン 銀座ライオン」
は、この銀座七丁目店の「ローストビーフ」を、もっと気軽に楽しんでいただくために開発したお店です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
※「イケレス」とは 
 ルミネ池袋 8 階レストランフロアが、名称「イケレス８＆９」として 3 月 27 日にリニューアルオープンする、
“おいしいと楽しいが詰まった池袋の元気印的レストランフロア”をコンセプトとするレストランフロア。8階フ
ロアには21店のショップが入る。9階レストランフロアは6月中旬にリニューアルオープン予定。 
 

以上 

 

この件に関するお問い合わせは下記までお願いいたします。 

   経営戦略部（広報担当） 西村 礼佳 

TEL：03-3249-6018 / E-mail：kouhou@sapporo-lion.co.jp 

老舗ビヤホールのローストビーフをカジュアルに楽しむ！ 

なぜ「ローストビーフ」がメインメニューなのか 

【「ビヤホールライオン 銀座七丁目店」とは・・・】 
昭和 9 年創建から今も当時のままの姿を残す「現存する日本最古のビヤホール」
として多くのお客様からご愛顧いただいているお店。7.5ｍの高い天井と 280
席を有する店内は開放的。入口から見て正面の大きなガラスモザイク壁画は、当店
のシンボル。 
銀座七丁目店のローストビーフは、毎日2回の焼上がり時間を決めています。 
（平日17：30／20：00、日祝15：00／17：30） 

 
食べ放題！！ 
新鮮野菜のサラダバー＆ 
いろいろパンのブレッドバー  
左記のお食事メニューには、サラダとパ
ンの食べ放題がついています。  
サラダバーには、日替わりで全国各地か
ら直送される新鮮野菜が約 15 種類並び
ます。ブレッドバーには、毎日約5種類
のパンをご用意します。 

 
選べる！３つのサイズと２種類ソース  
ローストビーフは、「レギュラーカット」「クイーンカット」
「キングカット」とサイズを３つご用意しています。 

また「和風おろしソース」と「グレービーソース」のどちら
かお好きなソースが選べます。  
□サーロインのプレミアムローストビーフ 
・レギュラーカット  1,680円（ﾗﾝﾁﾀｲﾑ 1,480円） 
・クイーンカット   1,980円（ﾗﾝﾁﾀｲﾑ 1,780円） 
・キングカット    2,280円（ﾗﾝﾁﾀｲﾑ 2,080円）  
□他にもお食事メニューを揃えています 

・こだわりのビーフ100%ハンバーグ  各1,380円 
（ﾃﾞﾐｸﾞﾗｽｿｰｽ、和風おろしｿｰｽ、ｱﾎﾞｶﾄﾞ･ｻﾙｻｿｰｽ） 

・もちもち生パスタ・フィットチーネ  各1,380円 
（季節野菜とﾍﾞｰｺﾝのﾄﾏﾄｿｰｽ、ｱｻﾘと黒ｵﾘｰﾌﾞのﾄﾏﾄｿｰｽ、 
ﾔﾘｲｶとしめじ・青じそのたらこｿｰｽ、半熟玉子のｶﾙﾎﾞﾅｰﾗ､ 
ぷりぷり海老とｱﾎﾞｶﾄﾞのｸﾘｰﾑｿｰｽ） 

・［数量限定・伝統の味］ 

銀座ライオンの特製ハヤシライス  1,280円 

 
おつまみメニューも充実！  
ディナータイムは、お酒のおともにソーセ
ージ（各390円）やチキン唐揚げ（650円）、
天然紅鮭のスモークサーモン（650 円）、
ミックスピザ（980円）など、おつまみメ
ニューを約20種類取り揃えています。 


