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「Joy of Living－生きている喜びの提供－」を企業理念に、ビヤホール・レストランなどを運営している株式

会社サッポロライオン（本社・東京都中央区、社長・刀根義明）は、神奈川・小田原駅前東口ロータリー前に新

たに誕生する商業ビル「トザンイースト」2 階に、11 月 27 日（金）、「銀座ライオン」をオープンします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

※入口（イメージパース）                    ※店内（イメージパース） 

 

小田原駅前に「銀座ライオン」が誕生したのは 1990 年 7 月で、地元市民の方々をはじめ多くのお客様より 

ご愛顧いただいておりましたが、小田原駅前の再開発に伴い 2013年 3月末に、一旦閉店させていただきました。 

そしてこの度、同じ場所に新たに誕生する商業ビル「トザンイースト」2 階に、2 年半の時を経て、装いも新

たに、「銀座ライオン 小田原トザンイースト店」をグランドオープンします。 
 

店内は、赤茶のレンガ壁やタイルの柱で落ち着いた色調でまとめ、モザイクタイル壁画や丸い照明などレトロ

な装飾をあしらい、昭和ノスタルジックな雰囲気をお楽しみいただけます。客席内に位置する大型ドリンクカウ

ンターでは、サッポロライオン伝統の生ビール抽出技術「一度注ぎ（いちどつぎ）」による生ビールを注ぐ様子を

ご覧いただけます。また、生ビールに合わせた人気のメニューはもちろん、小田原の食材も一部使用した「小田

原トザンイースト店限定メニュー」もご用意します。 

 

■店舗データ 

店  名：銀座ライオン 小田原トザンイースト店 

住    所：〒250-0011 神奈川県小田原市栄町 2-1-2 トザンイースト 2F 

電    話：0465-23-2281  ※11 月 17 日より 

ｵｰﾌﾟﾝ 日：2015 年 11 月 27 日（金） 

営業時間：11：30～22：00（ランチタイム LO15:00、ディナータイム LO21:30） 

定 休 日：なし（12 月 31 日及び 1 月 1 日除く） 

規  模： 65.4 坪 ／ 110 席（個室 6～46 名利用可能／全席禁煙、店内喫煙ルーム） 

平均予算：昼 1,000 円、夜 3,000 円 

U R L：http://r.gnavi.co.jp/7g9c7a0s0000/ 

「銀座ライオン」が小田原駅前に再登場！ 
２年半の時を経て、１１月２７日（金）にグランドオープン 

小田原トザンイースト店限定メニューも販売！ 
 

http://r.gnavi.co.jp/7g9c7a0s0000/


       【 小田原トザンイースト店限定メニュー 】       
小田原トザンイースト店では、生ビールによく合う「銀座ライオン」の人気メニューの数々はもちろん、 

「小田原トザンイースト店限定メニュー」もご提供します。おすすめの限定メニューをご紹介します。 
 

【ランチメニュー】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【ディナーメニュー】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※本リリース掲載価格は全て税抜価格です。 

 

■入居ビル「トザンイースト」について 

「トザンイースト」は、11 月 27 日（金）にグランドオープンする、「駅ナカから駅前に・さらに街なかへ」を

コンセプトに、小田原駅の利用客を駅前へ呼び込み、さらに街なかへ商業の輪を広げていくことを目指した新商

業ビルです。1 階～3 階のテナント区画には、7 つの飲食及びサービス店舗が入居します。 

 

以上 
 

この件に関するお問い合わせは、下記までお願いいたします。 

報道関係の方 経営戦略部（西村 礼佳）TEL：03-6222-5183 / E-mail：kouhou@sapporo-lion.co.jp 

一般の方 お客様相談センター   TEL：0120-848-136  

★小田原駅前店限定 よくばり弁当（1,371 円） 

小田原を代表する魚といえば、市の魚にも指定されて

いる「アジ」です。このアジのフライとカルパッチョ、

そして小田原の「鈴廣蒲鉾」、さらに和風ハンバーグ

を詰め合わせたボリュームたっぷりのメニューです。 

 

★海の幸 三『食』どん（1,880 円） 

土曜・日曜・祝日限定販売のランチメニューです。

じっくり煮込んだ「金目鯛の煮付」、しっかりと味が

しみ込んだ「金目鯛の漬け」、さらにサクサクとした

食感が嬉しい「アジフライ」の豪華三点盛りのスペ

シャルなどんぶりです。 

 

★シラスと蒲鉾の

和風ピザ（980 円） 

揚げシラスと蒲鉾を

トッピングしたオリ

ジナルピザ。山葵漬

けを加えたピリッと

したマヨネーズで仕

上げました。四角形

の生地が見た目にも

楽しい一品です。 

★シラスと桜エビのアヒージョ（850 円） 

シラスと桜海老の他、エリンギとしめじをガーリック

オイルで煮た、アツアツな一品。塩味も効いており、

生ビールにぴったりです。 


